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KOMBINATION *

SERVIERT IN EINEM HONIG-
HIMBEER-WALNUSS-DRESSING,
ERGANZT DURCH EIN KOMPOTT
AUS ZWERGORANGEN UND ZART

GERAUCHERTE ENTENBRUST

12,80 €

HAUPTGANG

KOSTLICHES DUETT AUS
KALBSFILET UND RUCKEN

GENIESSEN SIE EIN DELIKATES
DUETT AUS DEM FEINSTEN
KALBSFILET UND RUCKEN, ZART
IN BUTTER GEBRATEN.
DAZU SERVIEREN WIR IHNEN:
VANILLE-MOHRCHEN, GELBE
MINI-PATISSONS
UND GRUNE ZUCCHINI
ALL DAS AUF EINEM BETT VON
SAFRAN-FETTUCCINE,
GARNIERT MIT AUSGEWAHLTEN
BLUTEN

36,80 €



TOURNEDOS VOM
ANGUSRINDERFILET
VERFEINERT MIT EINEM
MANTEL AUS
SERRANOSCHINKEN
AUF EINER ROTWEIN-
SCHOKOLADENSAUCE
DAZU SERVIEREN WIR IHNEN:
VANILLE-MOHRCHEN, GELBE
MINI-PATISSONS
UND GRUNE ZUCCHINI
ALL DIES WIRD BEGLEITET VON
EINEM KARTOFFEL-
KRAUTERGRATIN,
GARNIERT MIT AUSGEWAHLTEN
BLUTEN

38,60 €

GENIESSEN SIE EIN ZART ROSA
GEBRATENES REHRUCKENSTUCK
AUS DER REGION,

DAS VON BUTTERSTEINPILZEN
AUF EINER SCHWARZEN
HEIDELBEERSAUCE BEGLEITET
WIRD.

DAZU REICHEN WIR SPECK-
RAHMROSENKOHL UND
HAUSGEMACHTE
HASELNUSSSPATZLE, DIE MIT
AUSGEWAHLTEN BLUTEN
GARNIERT SIND

38,80 €

DESSERT

UBERRASCHENDE
DESSERTKREATION DES
KUCHENCHEEFS

OBEN VERZIERT MIT EINEM GLANZ
AUS ECHTEN BLATTGOLDFLOCKEN

*22 KARAT**

8,90 €

4-GANGE MENU

FUR NUR 64,80 €



